


SERVIGE AU BAR

VINS BLANGS

Chardonnay
-L.es Grains 2024 - se¢

Les saveurs de péches
juteuses se mélent

& des notes beurrés

et légérement épicées.

1
juy

‘.“,,.;e
el

15CL 75CL
6,50€ 25€

Viognier

- Les Grains 2024 -
sec et fruité

Vin blanc voluptueux,
aux aromes d’abricots
et de péches blanches.

6,50€ 25€

Grand Marrenon
~TL.uberon 2024 - sec

Exprime sa typicité tout en
minéralité, la bouche est
aérienne, on y retrouve

des bouquets de fleurs
fraiches sur un lit embeurré.

7,00€ 30€

Horgelus

-2023 - moelleux

Vin blanc moelleux aux
notes de fruits jaunes,

de péche au sirop d’ananas.

6,00€ 24€

Kir Vin Blanc
Cassis / Péche

6,00€

VINS ROSES

Roséfine

-IGP Méditerranée 2023
Féminité et élégance du
charme méditerranéen.

15CL 75CL
6,50€ 25€

Gris de Grenache
-l.es Grains 2024

Exprime des notes

6,50€ 25€

de fruits rouges et d’agrumes.

Pinot Noir 15CL 75CL
- IGP Méditerranée 2025 6,50€ 25€
Caractére fruité cerise, fraises des bois
Cotes du Rhone 6.50€ 25€
- AOP Ie Fleuve Roi 2023
Marquée par des notes
de coulis de fruits rouges sur-muris.
Crozes - Hermitage 8,00€ 45€
- AOP Crucem 2023
Notes de fruits rouges frais
(myrtille, cassis, groseille)
et de notes florales (violette).
Gigondas 8,00€ 45€
- AOP Les Trois Chaines 2022
Vinifié tout en douceur, afin d’affiner
une structure soyeuse et gourmande
P L g
. [ a 12CL 75CL
Freixenet (Pctillant)
7,00€ 25€
Cuvée M - Brut Rosé 8,00€  30€
(Méthode traditionnelle)
Gardet (Champagne) 10€  60€
Moét & Chandon (Champagne) 16e 95€
Kir Royal -+ 006
Cassis / Péche ’
DIGESTIFS A
- 15CL
Get27 179° 7,00€

Genicvre aromatisé a la créme de Spéculoos 15° 7,00e

Créme de pomme sur une note poivrée 15°

7,00€

RESTAURATION SUR RESERVATION
BAR FERME DURANT LE SPEGTACLE



c H EATI 0 N SBO(EIIESS grrfisarlEAchEs 4,50€

Coca Cola 33cl
‘(:\

! Coca Cola sans sucres 33cl
u Diabolo* 25cl / Perrier 33cl
Orangina 25c| / Fuze-Tea 25cl

Schweppes Agrum ou Tonic 25cl
Le Bonobo 18° Limonade 25¢i
Sirop de curagao, jus d'orange, jus

d’‘ananas, liqueur de rhum blanc des 12€ 25CL 50CL

Caraibes aromatisée & la noix de coco. Eau Plate Villers St Amand 3,00€ 5,00€
Eau Gazeuse Villers St Amand 3,00€ 5,00€

L’Orang-Outan 18° Sirop a eau* 3,00€

Sirop d’hibiscus, jus de maracuid, *sirop : fraise, grenadine, cerise,

vodka aux arémes fruités de baies 12€ violette, péche, mangue, menthe
rouges, prunelle, cerise, mare. fruits de la passion, kiwi, citron
- Jus de Fruits 25¢l - Granini 4,00€
Le Rafiki 15 Orange / Abricot / Ananas / Fraise /
Sirop de fraise, jus d’orange, liqueur 12€ Pomme / Manque / Banane /
aux arémes de fruits de la passion. Tomate / Pamplemousse
; Capucin 4,6°
Le Tamarin " (Blonde légere aux notes d’agrumes) 5,50€ 8,50€
Siropz de.cerise, jus de banane, 10€ Queue de Singe 6,2° 6,50€ 9,50€
jus d'abricot. (Biere typique de la Tégion, robe rousse, notes
T maltce et florale
Le Ouistiti )
Sirop de kiwi, sirop de péche, 10€ Gorille 7,8°
jus de maracuj. (Biere forte aux notes maltée gourmande) 6,50€ 9,50€
Le Chimpanzé Leffe Ruby (Rouge) 5° 5,00€ 8,00€
Sirop d'hibiscus, jus de citron, 10€

Bi¢re du moment 5,00€ 8,00€
Ginger Beer (bouteille) Sans Alcool 20cl 4.50€
La Goudale (bouteille) Sans Alcool 25¢I  4.50€

jus de cranberry.

Planche Apéritive 20¢
Fromage et charcuterie du moment pour 2 personnes.

La Quiche du moment 14€
Le Croque Gratiné 10€
Le¢ Hot-Dog 8€
Sauce au choiX: mayo/ketchup/miel-moutrade/moutarde
Paquet de Chips (petit & grand) 2€/4€
Pringles 3€
Barre chocolatée et confiseries 3€
Desserts
Brownies - Tartelette tatin aux pommes ou framboises 8€e
Magnum Amandes ou Classic 46
Calé Expresso 1,90€
= Grand Café 2,50€

»
\ Thé / Infusion 3,50€



